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NEVZINE (KAYSERI)

450 gram (3.5 su bardagi) un
125 gram tereyagi

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
1 cay bardagi tahin

Yarim ¢ay bardagi st

1 su bardagi ceviz ici

1 adet yumurta

1 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

1.5 su bardagi pekmez
Yarim su bardagi su

Tdm hamur malzemesini iyice yogurup sert bir kurabiye hamuru haline getirin. Cam veya metal bir firin tepsisini
hafifce yaglayip, hamuru 2 parmak kalinlikta olacak sekilde tepsiye yayin ve Uzerini dlizeltin. Daha sonra
dilimlere ayirin. Uzerine ¢atal ile gizikler atip ceviz dizin. Onceden isitiimig 180 derece firinda hafif¢e kizarana
kadar pisirin. Pekmez ve suyu karistirip serbeti hazirlayin. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerine karigtirdiginiz pekmez
serbetini d6kin. Tatli serbeti gekince servis yapin.
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