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NEVZINE (KAYSERI)

125 gram tereyagi

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigi sirke

1 su bardagi ceviz (ince kiyilmig)
3,5 su bardagi un
Serbeti igin:

2 su bardagi seker
2,5 su bardagi su

1 cay bardagi pekmez
3-4 damla limon suyu

Serbeti yapmak i¢in pekmez disindaki malzemeleri bir tencereye alip kaynamaya birakin. Serbet kaynayip
ocaktan alindiktan sonra sicak iken pekmezi ekleyip sogumaya birakin. Bir yogurma kabina malzemelerin
tOmUnU koyup ele yapismayacak bir hamur olana kadar yogurun ve hamuru elinizle bastirarak tepsiye yayin ve
bir catal yardimiyla cizgiler atin .Tathnmizin hamurunu énceden isitilmig 200 derecelik firinda pigirin. Sicak tatliniza
soguk serbeti dokun. Uzerini dilediginiz sekilde sUsleyip servis edebilirsiniz.
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