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NEVZINE (KAYSERI)

Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim su bardagi tGzim pekmezi
Birka¢ damla limon suyu
Hamuru igin:

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi tahin

1 yemek kasigi sirke

1 su bardag ceviz igi

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Tatlinin serbeti icin su, seker ve limonu bir tencerede karigtirin ve kaynatin.

Daha sonra ocagin altini kapatin ve pekmezi ilave edip sogumaya birakin.

Nevzine tatlisinin hamurunu yapmaya baslayin.

Tereyagini, sttling, sivi yagini, tahinini, sirkesini, ceviz i¢ini ve kabartma tozunu bir yogurma kabina alip
karistirin.

Uzerine 3 su barda@i unu yavas yavas ekleyin. Yumusak bir hamur elde edeceksiniz.
Hamuru yaglanmis firin kabina alin ve Gzerine catalla gizikler atin.

Hamurunuzu 6nceden 180 derecelik isitiimis firnda 30 dakika kadar pisirin.

Nevzine tatlisini dilimleyin. Sogumus serbeti nevzine tatlisinin Gzerinde gezdirin.

Tatli serbetini cekince servis tabagina alin.

Dilerseniz Gzerini tahin ve cevizle sUsleyerek hemen servis edebilirsiniz.
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