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NEVZINE (KAYSERI)

Samsun il Tarim Midirliigi

5 su bardagi un

250 gr tereyagi (eritilmig, sogutulmus)
1,5 su bardag ceviz (iri dévilmas)

3 ¢corba kasi@! tahin

3 corba kasig yogurt

1 cay kasigi karbonat tozu

1 su bardagi pekmez

Firni 1800C 1sitin. Orta boy bir tepsiyi yaglayin. Pekmez disindaki malzemeleri yogurma kabina alin. Hig
minciklamadan, avug ayasiyla oksar gibi karigtirarak yogurun. Hamur birlesmeyecek, par¢a parg¢a bir kivamda
kalacak. Sert kivamda olacak. Orta boy bir tepsiyi yaglayin. Hamuru igine alip gene avug igiyle bastirarak
tepsiye esit kalinlikta yayin. 1[22 santim kalinlikta olmali. Tepside bastirdiginiz sirada hamur sikilagacak. Sicak
firnin orta rafinda Gzeri pembelesene kadar, yaklasik yarim saat firinlayin. Bicakla kare kare kesin. 5 dakika oda
sicakliginda bekletin. Sicakken lizerine oda sicakligindaki pekmezi gezdirin. 1[?]2 saat dinlendirdikten sonra
servis yapabilirsiniz. Arzu ederseniz pekmez yerine seker serbeti de kullanabilirsiniz. 2 su bardag toz seker, 3
su bardagdi su ve 1 ¢orba kasigi limon suyu ile serbet hazirlayabilirsiniz.
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