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NEVZINE (KAYSERI)

Anadolujet Magazin

1 paket tereyadi (oda sicakliginda)
1 cay bardagi tahin

1,5 su bardagi irice dévllmis ceviz
1 cay bardag! yogurt

1 su bardagi ceviz

Yarim ¢ay bardagi su

1 cay kasigi karbonat

Serbeti igin:

750 gr toz seker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

TUm malzemeleri bir karistirma kabinda yogurun. Sert bir hamur elde edeceksiniz. Bu hamuru yaglanmis firin
tepsisine bastirarak yayin ve baklava dilimi seklinde kesin. 200 derecelik firinda tzeri kizarana kadar pisirin.
Pismesi yaklasik yarim saat siirecektir. Bu arada serbeti hazirlayin: Genis bir tencerede su ve sekeri kaynatin,
icine yarim limonun suyunu sikin. Serbet bir kenarda sogusun. Soguyan serbeti firindan ¢ikan nevzinenin
Uzerinde gezdirin.

Not: Bu tatl gegmiste mahalle firinlarinda, odun atesinde yapillir, serbeti eve getirilince dokiltrdu.
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