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Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi
2.5 su bardagi un

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi tahin

1.5 yemek kasigi yogurt

Yarim su bardag iri dévilmUs ceviz
Yarim paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

Serbet igin:

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Yarim su bardagi pekmez
Birkag damla limon suyu

Uzeri igin:

Ceviz igi

Cukur bir kaba unu eleyin. Yumurta ve kabartma tozunu ilave edip harmanlayin. Aygicek yagi, tahin, yogurt ve iri
ddévulmus cevizi ekleyip yumusak bir hamur yogurun. Hamuru yaglanmis tepsiye bastirarak yayin. Uzerini
catalla ezerek sekil verin. Baklava seklinde dilimleyerek dnceden isitiimig 180 derece firinda Gzeri kizarincaya
kadar pisirin. Serbet icin, seker ve suyu kaynatip ocaktan alin. Limon suyu ve pekmezi ekleyip karistirin. Tath
soguduktan sonra serbeti sicak olarak tatlinin Gizerine dokiin. Ceviz ici ile sUsleyip Ilik ya da soguk servis yapin.
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