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NEVZINE (KAYSERI)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 kilo un (200 gr lik bardakla 5 bardak)
250 margarin (tereyagi kullandim)
Yarim su bardagi tahin

Yarim su bardagi su

Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 tane yumurta

Bir ¢cimcik tuz

Arasina istediginiz kadar ceviz

Once serbetin malzemesini koyup kaynattim sogumaya biraktim. Tereyagini erittim, biitiin malzemeleri un hari¢
yogurma kabima alarak karigtirdim.

Unu yavas yavas ekleyerek hamurumu hazirladim, hamurumuz turta hamuru kivamin da elde ufalanan sert bir
hamur oluyor.

Hamurumu ikiye bdldim yuvarlak borcam tepsiyi yagladim, hamurun yarisini tepsiye serdim.

Cevizi iri olarak dévdim hamurumun ortasina esit sekilde yaydim.

Kalan diger hamurumu cevizin tizerine serdim, gatalla sekil verip baklava dilimi gibi kestim.

Onceden isitigim 180° C firinda alti Ustl kizarana kadar pisirdim.

Finndan ¢ikarip ilk hari gegince soguyan serbetimin yarisini sicak hamurun Uzerine doktiim.

Serbetini gekince servis yaptim.
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