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NEVZINE

Yarim paket margarin

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi su

1 yumurta

3 kagik tahin

1 su bardagi dévilmis ceviz
Kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardag seker

5 yemek kasigi pekmez

Sivi malzemeler olan, yag, su, yumurta, tahin bir karigtirma kabina alinirak karigtirilir.

Uzerine un kabartma tozu eklenerek kivamli bir hamur hazirlanir.

Hamur yaglanmig bir firin tepsisine konarak elle esit kalinliklta izerine bastirarak yayilir.

Kuguk karelere kesilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda pisirilir.

Serbeti igin; su ve seker ocada alinarak 8-9 dakika kaynatilir, daha sonra pekmez eklenerek atesten alinir.
Pigirilen hamur sogutulur, serbette sogutulur ve hamurun Gzerine dokilUr.

Cevizle sislenerek servis yapllir.
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