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NEVSEHIR MANTISI

2 adet ekmek hamuru

125 gram margarin

250 gram kiyma

2 adet sogan

1 cay bardagdi sivi yag
Yarim kilo yogurt

3 dig sarimsak

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 cay kasigi karabiber
Yeteri kadar tuz

Soganlari soyup ince ince dograyin. Bir tavada margarinin yarisini eritip soganlari pembelesinceye kadar
kavurun. Kiymay! ekleyip karistirin ve suyunu salip gekinceye kadar soteleyin. Salga, tuz, karabiber ekleyip 5
dakika daha kavurun. Tavay ocaktan alin. Ekmek hamurunun bir tanesini unlanmig zemine alip merdane ile
25-30 cm ¢apinda agin. Hazirladiginiz i¢ malzemenin yarisini hamura yayin ve rulo halinde sikica sarin. Ayni
islemi diger hamura da yapin. Rulolari 2 cm eninde dilimleyerek yaglanmig tepsiye dizin. Uzerlerine fir¢a ile sivi
yag siriin. 180 derecede 25 dakika pisirin. Tepsiyi firindan alin. Mantiy servis tabagina alin. Sarimsakl yogurdu
Uzerine ilave edin. Kalan margarini kizdirip pul biber ilave ederek yagi yogurdun tzerine gezdirin. Sicak olarak
servise sunun.
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