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6 Adet Tavuk Kalga (lzgara-Tava), Derisi alinmis ve kemiksiz
2 Su Bardagi Hindistan Cevizi Kremasi

1 Adet Lime, Suyu sikilmig ve kabugunun rendesi

2 Adet Yesil Sogan, Ince dilimlenmis

1 Yemek Kagsigi Yer Fistigi Ezmesi

Y2 Gay Kasigi Toz Zencefil

2 Gay Kasi§i Sarimsak Ezmesi

1 Gay Kasig1 Zerdegal

1 Cay Kasigi Kimyon

1 Cay Kasigi Tuz

Zencefili, sarnimsak ezmesini, lime suyu ile lime kabugunun rendesini, yer fisti§i ezmesini, zerdecali, kimyonu,
hindistan cevizi kremasini ve tuzu yumusak kivamli bir karigim elde edene dek birka¢ kez rondodan (mini
mutfak robotu) gegirin. Hazirladiginiz karigima ince dilimlenmis yesil soganlari ilave edin ve karigtirin.
Hazirladiiniz marinasyon karisimini tavuklarin tGizerine dékin. Uzerini streg film ile kapatin ve en az 2 saat
buzdolabinda bekletin.

Firnni 180 derecede dnceden isitin. Yagh kagit serilmis firin tepsisine tavuklar yerlestirin ve firinin orta rafinda
Uzerleri kizarana dek yaklasik 25-35 dakika pisirin. Yaninda buharda pismis sade pilav ile servis edebilirsiniz.
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