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NET OMLET

1 adet kuru sogan

3 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi su

1 yemek kasigdi tereyagi

Sogan soyulur ve yarim daire seklinde dogranir. Tavaya tereyagdinin yarisi konur, isininca soganlar atilr,
yumugayana kadar kavrulur. Ateg kapatilir ve 5-6 dakika sogumasi beklenir. Sonra gukur bir tasa yumurtalar
kirilir, tuz ve su eklenir, bir ¢atal yardimiyla iyice ¢irpilir. Uzerine kavrulmug sogdan eklenir, karistirilir. Tavaya
kalan tereyadi birakilir, orta ateste eriyince karigsim dékullr, bir yizi pigince gevrilir, 6blr ylzUi de pisirilir.
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