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NET KEK

1,5 su bardagi ¢ekilmis ekmek
2 adet yumurta

1 paket hazir ¢ikolatali puding
1 cay bardagi siviyag

2 cay bardagi st

1 paket vanilya

1 fiske tuz

Yumurta, siit ve hazir gikolatall puding kisa siire ¢irpilir. Uzerine un haline getirilmis ekmek, siviyag, vanilya ve
tuz ilave edilir. Tahta kagsikla alt Gst ederek kanstirilir. Yaglanmis baton kek kalibina dékulir. 170 derece firinda
yaklasik 40 dakika pisirilir. Firindan ¢ikinca servis tabagina alinir.
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