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NESKAFELI RULO KURABIYE

Malzemeler:

125 gr yumusamis bitkisel margarin

3 yemek kasigi pudrasekeri

1 adet yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un + 1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi neskafe (hazir grandl olan)

Oda sicakliginda iyice yumugamis olan margarini derin bir kaba koyun. Uzerine tozgeker ve yumurta sarisini
ekleyip yogumaya baglayin. Uzerine vanilya, kabartma tozu, neskafe ve unu azar azar ilave edip kulak memesi
yumusakligina gelinceye kadar yogurun. Ele yapismayan kulak memesi yumusakliindaki hamuru tezgahin
Uzerine koyup, 6-8 cm kalinliginda rulo haline getirin. Sonra da bu kalin hamur rulosunu kesksn bir bigakla 1 cm
eninde kesin. Firnn tepsisine firin kagidini yayin ve dilimlediginiz hamurlari yatirarak aralikl olarak kagidin
Uzerine dizin. Firini 10 dakika énceden isitip, 180 dereceye ayarlayin. Sicak firinda kurabiyeleri 15 dakika kadar
pisirip ¢ikarin. Sicakken yumusak olan kurabiyeler sogudukca sertlesip, kivama gelecektir. Servis yapabilirsiniz.
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