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NESELI TURLU

2 patates

2 kereviz

6 arpacik sogan
1/2limon

1 kahve kasi§i un
1,5 bardak su

1 tath kasigi seker
3/4 bardak zeytinyag
1 demet dereotu

1 demet maydanoz
biraz tuz

Soyulup kugbagi iriliginde dogranmig sebzeler yikanip stiziillir. Tencereye yag koyulup kizdirilir. Sebzeler, bitin
haldeki soganlar atilip 2 - 3 dakika kavrulduktan sonra, un, tuz, seker ve su ilave edilir. Incecik kiyilmig dergo-tu
ve maydanozlarin yarisi da ilave edildikten sonra islatilmig bir yagh k&git ve tencerenin kapagi kapatilip ortadan
agir ateste yumusayincaya, suyunu cekip, yagiyla kalincaya kadar pigirilip indirilir. Uzerine maydanoz ve
dereotu serpilir. Soguduktan sonra servis yapilir. Maydanoz, dereotu bulunmazsa, kerevizin yapraklari da
serpilebilir.
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