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NESELI SURATLARLA KAHVALTI

Eglenceli Tarifler
Saglikh Minikler

2 dilim tam bugday tost ekmegi, kizarmig
1 tath kasidi krem peynir

1 tath kasidi labne

Dilim ¢edar peyniri

1 adet yumurta

2 corba kasigi sut

1 corba kagig Komili Riviera Zeytinyagi
3 dilim salatalik

Yarim dilim ¢eri domates

1 adet biberli yesil zeytin, dilimlenmig
Siyah zeytin, dilimlenmis

1 adet havug, rendelenmig

Birkag yaprak marul, ufak pargalara bodlinmis
Bir parca kirmizi kapya biber

Komili Riviera Zeytinyadi'm tavaya alip 1sitan. Yumurtay ekleyip yavagca karistirin. Sttl ilave edip karigtirin ve
yumurta pisip ufak parcalara bélinene kadar karistirmayi strdirin. lyice pistikten sonra atesten alin.
Ekmeklerden birinin Gzerine krem peynir, digerinin Gzerine labne siriin. Krem peynir sirliimis ekmek diliminin
Uzerine yumurta parcalarini yayan. 2 dilim saltaliyin ortasina ufak yuvarlak bir kalip ile ¢ikarip yumurtanan
Uzerine gbz olarak yerlestirin. Ortalarana dilimlenmis siyah zeytinler yerlestirerek gdzleri tamamlayan.
Rendelenmis havuclarla saglar, domates ile agiz ve tiggen kesilmis ufak bir par¢a ¢edar ile

burun yaparak surati tamamlayan. Labne surdiginiz ekmek dilimi Gzerine bir dilim ¢edar peynirini yerlestirin.
Biberli zeytin dilimleri ile gdzler, kapya biber ile burun ve ortasi ¢ikarilip ikiye bélinmus salatalik ile agiz yapan.
Marul pargalanyla da saclara yapip ikinci surati da tamamlayan. Hemen servis edin.
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