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NESEL|I KURABIYELER

125 Gr Sana Hamurigi

5 Kahve Fincani pudrasekeri
3 Su Bardagi pudraseker

1 Tutam tuz

1 Su Bardagi un

50 gr Toz badem

1 GCay Kasigi vanilya

2 Adet yumurta aki

Un ve pudrasekerini hamur yogurma kabina eleyin. Tuz, toz badem ve vanilyay ilave edip harmanlayin. Sana
yagini ekleyip yogurun. Hamuru merdaneyle 3 mm kalinhginda acin. 5 mm ¢apinda yuvarlak bir kalipla kesin.
Hamurlari yaglanmisg firin tepsisine dizip 6nceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda dakika pigirin. Tepsiyi
firndan alip sogumaya birakin. Uzeri igin; yumurta akini mikserle ¢irpin. Pudra sekeri ilave edip ¢irpmaya devam
edin. Hazirladiginiz karisimi dérde balin. Bir pargasini beyaz birakin. Digerlerini sari, turuncu ve kahverengi gida
boyalarini ekleyerek renklendirin. Sari, turuncu ve beyaz karisimlarla kurabiyelerin Gzerlerini kaplayip
kurumasini bekleyin. Kahverengi karigimi, ince uglu bir krema torbasina doldurun. Her bir kurabiyenin Gzerine
g6z ve adiz ¢izin. Donuncaya kadar bekletin.
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