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NESELI KALPLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1,5 cay bardagi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nigastasi
1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 portakal kabugu rendesi

Uzeri icin:

1,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

3 - 4 yemek kasigdi st

Sislemek icin:

2 - 3 yemek kasigi kirilmig antepfistigi

2 - 3 yemek kasidi Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari
Ahududu

Kalip:

Dr. Oetker 6&apos;li Kalp Muffin Kalibi

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Margarin ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Yumurta ve sekerli vanilini ekleyip 1
dakika daha ¢irpin. Un, nigasta ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyerek karigima ilave edin. Mikserin
disuk devrinde 2 dakika ¢irpin. Hamuru muffin kalibina paylastirin. Uzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firnndan aldiginiz kekleri 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin. Sogutup her birini enlemesine ikiye kesin.

Krem santiyi 1 su bardadi soguk sit ile 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine portakal kabugu rendesini ekleyip kisa bir
siire daha ¢irpin. Keklerin ilk katlarinin tizerine krem ganti yayin ve ikinci katlarini kapatin.

Pudra sekerini derin bir kaseye alin. Uzerine sutl azar azar ekleyip pUrtizsiz bir yapi elde edinceye kadar kasik
ile iyice karistirin. Hazirladiginiz glaztrt keklerin Gzerine kasik ile yayin. Glazir donmadan antepfistigi, ¢ikolata
parcalari ve ahududu ile stsleyin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin ve servis yapin.
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