B

%}
. &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NESELI COCUKLAR

https://www.droetker.com.tr

Puding:

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding
2 su bardagi sut

0,5 su bardagi krema

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

2,5 su bardagi sut

1 su bardagi krema

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 ¢ay kasigdi toz tarcin

100 g oda sicakliinda tereyadi

1 yumurta

0,5 ¢cay bardagi esmer seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasigi bal

1 portakal kabugu rendesi

Dolgu:

1 su bardagi dondurulmus béguartlen

1 su barda@i dondurulmus yaban mersini (blueberry)
1 su bardagi dondurulmus frenk Gzimi

15 adet cilek

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari

2 su bardag siit ve yarim su bardag kremay! bir tencereye alin. Uzerine bitter gikolatall puding posetini bosaltin.
Orta ateste sUrekli karistirarak pigirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak
pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve karigtirarak sogutun.

2,5 su bardag sut ve 1 su bardadi kremay! bir tencereye alin. Uzerine vanilyali puding posetini bosaltin. Orta
ateste surekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karigtirarak pisirmeye
devam edin. Ocaktan alin ve karigtirarak sogutun.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alip karistirin. Uzerine tarcin, tereyagi, yumurta, esmer seker, sekerli
vanilin, bal ve portakal kabugu rendesini ilave edip ele yapismayan bir hamur elde edinceye kadar yodurun.
Pisirme kadidi Gzerinde merdane yardimi ile 0,5 cm kaliniginda agin. Kiz ve erkek ¢ocuk seklindeki kurabiye
kaliplari ile 8 adet sekil ¢ikarin. Firin tepsisine alin, kiirdan yardimi ile géz ve agiz sekilleri gizip ¢ikolata parcalar
batirin. Kalan hamurlari iri pargalara kesin ve firin tepsisine siralayin. Firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 7 - 8 dakika

Finndan alin ve 5 dakika bekletin. Cocuk seklindeki kurabiyeleri tel Gizerine alin ve sogumaya birakin. Kalan
kurabiye pargalarini soguduktan sonra iri pargalara kirin. )

Soguyan vanilyali pudingin yarisini derin bir servis kasesine alin. Uzerine meyve, cikolata parcgalari ve kirdiginiz
kurabiye pargalarindan koyun. Gocuk seklindeki kurabiyelerden 4-5 adedini dik duracak sekilde etrafina
siralayin. Bitter ¢ikolatali pudingin yarisini lzerine dokup tekrar meyve, gikolata pargalari ve kurabiye pargalari
koyun. Pudingler bitinceye kadar ayni iglemi uygulayin. Uzerini kalan meyve ve ¢ocuk seklindeki kurabiyeler ile
sUsleyerek servis yapin.
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