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NESELI BULMACA

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding

3 su bardagi st

25 g margarin

1 cay bardagu iri kinlmis kabuksuz badem
Sislemek icin:

40 g beyaz cikolata

1 paket Dr. Oetker Stisleme Glaziri

4 - 5 adet renkli ip sekerlemeler

S0t bir tencereye bosaltin, Gzerine kakao&apos;lu puding posetini ilave edin. Orta ateste surekli karistirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin, margarini ilave edin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alip su ile hafif islatiimig 3-4 kaseye, aralara badem parcalari koyarak paylastirin. Oda sicakhgina
gelince buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Pisirme kagidi Gzerine kursun kalem ile degisik deniz hayvanlari ¢izin ve kalem izinin ¢ikolataya bulasmamasi
icin pisirme kagidini ters cevirin. Gikolatayr benmari ydntemi ile eritin. Erimis ¢ikolatay ¢izdiginiz sekillerin
Uzerine yayin. Buzdolabinda donuncaya kadar bekletin.

Dikdortgen bir servis tabagina kasedeki pudingleri ters ¢evirin. Cikolatadan hazirladiginiz hayvan sekillerinin
Uzerine susleme glazuru tlpleri ile isimler yazin. _

Hayvan sekilli cikolatalari servis tabagina yerlestirin. Ip sekerlemeler ile pudingler ve ¢ikolatalar arasinda
labirent yollar yapin.
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