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NESELI AYVA

https://www.elele.com.tr

500 gr ayva

1 su bardagdi su

Yarim su bardag toz seker
Krema igin:

1 su bardagi stit

1 su bardagi krema

140 gr toz seker

1 yumurta

1 yumurtanin sarisi

50 grun

20 gr margarin

1 paket vanilya

6 yemek kagsigi visne
Stslemek igin:

Minik bisktiviler

Meyve sekerlemesi Findik, fistik
50 gr bitter ¢ikolata

Ayva kompostosu hazirlayin. Ayvalar dagilincaya kadar pisirin. Ayvalar ¢ikarip ptre haline getirin. Krema igin,
stit, krema ve vanilyayi ufak bir tencerede karigtirip kaynayincaya kadar pigirin. Bir kapta yumurta ve toz sekeri
mikserle ¢irpin. Unu ilave edip karigtirmaya devam edin. Bu karisimi kaynamakta olan karigima ekleyin ve
koyulasincaya kadar pisirmeye devam edin. Kremayi ikiye bdltin. Yarisina gilek karigtirin. Bardaklarin en altina
ayva puresini paylastirin. Uzerine beyaz kremay! ekleyin. Tekrar ayva puresini ilave edin. En liste meyve aromali
kremay! déktin ve sogumaya birakin. Stislemek igin biskdvilerin lizerine findik fistik serpistirin. Uzerlerine
eritiimis ¢ikolata ddkuin. Servis yapin.
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