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NESELI ARILAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g tereyadi

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta

1 su bardag st

1 limon kabugdu rendesi

1,5 su bardagi un

2 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Krema:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

2,5 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Uzeri icin:

1 yemek kasidi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
1 yemek kasigdi toz seker

2,5 gay bardagi kayisili meyve suyu

40 g bitter ¢ikolata

10 - 15 adet kuru kayisi

1 cay bardagi yaprak badem

Kalip:

Dikddrtgen kalip (24x30 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Tereyadi ve toz sekeri mikser ile 1 dakika ¢irpin. Yumurtai, st ve limon kabudu rendesini ekleyip 2 dakika daha
¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karistirin ve karigima eleyerek ilave edin, 1-2 dakika daha ¢irpin. Hamuru
kaliba alin, Gzerini dizeltip firnin orta rafinda pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

Pudingi 2,5 su bardad sUt ile karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca 2-3 dakika daha karigtirarak pigsirmeye
devam edin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Krem santi ve soguk siti mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Soguyan pudingi ilave edip 2 dakika daha ¢irpin.
Hazirladiginiz kremadan susleme icin 1 yemek kasidi ayirin, kalani kekin tzerine yayin.

Nisastay toz seker ile karistirin. Karistirmaya devam ederek meyve suyunu azar azar ilave edin. Bu karigimi bir
tencereye alin, orta ateste karigtirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda 1-2 dakika daha pisirmeye devam edin
ve ocaktan alin. Arada karistirarak sogutup kremanin Uzerine yayin.

Cikolatay1 benmari yéntemi ile eritin ve pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu ince kesip
kayisilarin Gzerine gizgiler ¢izin ve yiz yapin. Ayirdiginiz kremadan kirdanla alarak arilara géz yapin.
Bademlerle de kanat yapip arilar pastanin tGzerine siralayin.

Buzdolabinda 1-2 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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