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NENEMIN KIYMALI PILAVI

2 su bardagi piring

3 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi tuz

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

3 corba kasiJi siviyag

Piring 1lik tuzlu suda yarim saat bekletilir. Sonra bol sudan gegirilir ve stizgece c¢ikarilir. Tereyadi eritilir, su ve tuz
katilir. Su kaynayinca piring salinir. Kapak kapatilir, kisik ateste 20 dakika pisirilir. Bu arada kiymali kisim
hazirlanir. Sodan siviyagda pembelestirilir, Gzerine kiyma katilir. Kiyma suyunu birakip ¢ekince salga ve tuz
eklenir. Birkag dakika sonra atesten alinir. Pigen pilav demlendikten sonra dikkatlice karistirilir. Alti yuvarlak,
blylk cam kase islatilir. Kiymal karigsim konur. Uzerine pilav yerlestirlir. Servis tabagina ters gevrilir.
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