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NEMSE TENCERE KEBABI

1 kg. yagh sigrr eti,

1 su bardagi su,

4 corba kasigi tereyag,
1 sogan,

yeteri kadar tuz, biber.
1 ¢corba kasigi un,

Eti yumurta bilytkliginde dograyip tencereye koyunuz. Ustiine tereyadi koyup, sogan gentip kuvvetli atese
sUrintz. Koyuverdigi suyunu ¢ekinceye ve rengi ddnmeye yiiz tutuncaya kadar arasira karistiriniz. Un serpip
pembelesinceye kadar geviriniz. Bir bardak su, tuz ve biber, baharat ilave edip orta atese ¢ekiniz. Suyunu
cektikge sicak su koyunuz. Arada tencereyi silkiniz. Geregince pigince ve suyu kendine salga olacak kadar
kalinca indirip tabaga bosaltiniz. Istege gére kenarina patates piresi ekleyip zerine de sal¢asini gezdirip servis
yapiniz.
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