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NEMSE TATLISI

2 su bardagi un

Bir klicUk paket tereyad (125 gr.)
1 cay kasigi limon suyu

1/2 gay kagigi tuz

Iciigin:

1 su bardagi ceviz ici

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
1 yumurta aki

2 corba kasiJi seker

Surubu igin:

2,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yaprak hamurunu hazirlayiniz. Gekilmis cevize toz seker, limon kabugu rendesi ve yumurta aki katip katigtiriniz.
Hamuru 3-4 mm. kalinliginda kare veya dikdértgen aciniz.

5 cm.lik karelere kesiniz. Ortalarina hazirlanan i¢ten bir miktar koyup tGggen kapatmis. Tepsiye dizip orta
hararetli firinda pigiriniz.

Sekere 2 su bardadi su ilave edip orta kivamda surup hazirlayiniz. Sogutulmus pismis hamurlarin tGzerine
surubu sicak olarak dékiniz.
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