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NEMSE BAKLAVASI

Malzemeler

1-1/5 bardak ceviz igi
1-1/5 bardak seker
2 paket vanilya

1 adet yumurta

Yapiligi

Sekerin 3 corba kasigini ayirip geri kalani ile kivaml surup hazirlayin. Bir taraftan, yaprak hamuru hazirlayin ve
3-4mm incelikte agin. Gekilmig cevize yumurta aki ve ayriimig sekeri ilave edip, hamurun 6ne gelen kenarinin iki
parmak ilerisine hamur boyunca ¢izgi seklinde dokun. Ustiine arkada kalan hamurlar kapatip, 2,5 parmak
eninde bant seklinde kesin. Daha sonra da 37er parmak uzunlukta parcalara ayirin. Islak bir tepsiye hepsini
yerlestirin. Uzerine yumurta sarisini strtin. Orta isili firinda 15-20 dakika pisirin. Daha sonra Uzerine soguk
surubu dokdn.
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