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NEKTARINLI UCGEN TATLILAR

https://www.sabah.com.tr

Yarim kg nektarin

15 adet milféy hamuru

Bir buguk ¢ay bardadi pudra sekeri
1 corba kasigi (silme) tereyag

1 paket vanilya

1,5 su bardagdi dévulmis findik

Iri parcalar halinde dogranmis nektarini kabugu ile birlikte robottan gecirin. Bir tencereye alip, i¢ine pudra
sekeri, tereyadi ve vanilya katin. Koyu bir kivam alana kadar pisirin ve sogumaya birakin. Sojuduktan sonra
doévulmus findidr katin ve karigtirin. Milfdy hamurlarini oda sicakliyinda 5 dakika bekletip yumusatin. Bir adet
hamuru verev olacak sekilde kesip, iki adet Giggen hamur elde edin. Bir pargasinin Gzerine nektarinli hargtan
koyun. Diger pargayi ince seritler halinde kesip, burgu sekli verin ve har¢ koydugunuz hamurun Uzerine
araliklarla yerlegtirin. Diger milféy hamurlarini da ayni gekilde hazirlayin ve yagli kagit serilmig firin tepsisine
yerlestirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda lzerleri kizarana kadar pisirin. Sicakken (izerine pudra sekeri
serpin ve soguk olarak servis yapin.
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