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NEKTARINLI TURTA

5-6 adet nektarin

1 kahve fincani toz seker

1 cay kasigi tarcin

2,5 su bardagi un

125 gram tereyagi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 adet yumurta sarisi

1 adet limon

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani buzlu su veya st

Nektariler kiip veya elma dilimi seklinde dograyip tencereye alin. Toz seker ekleyip, yumusayana dek pisirin.
Targin ilave edip ocaktan alin ve sogumaya birakin. Turta hamuru i¢in unu bir kaba alip, ortasini havuz seklinde
acin. Eritilmis tereyagi, pudra sekeri, yumurta sarisi, rendelenmis limon kabugu, kabartma tozu ve azar azar su
veya st ekleyip hizl bir sekilde hamuru yogdurun. Daha sonra 20-25 dakika buzdolabinda dinlendirin.
Yaglanmis turta kalibinin yanlarini da kaplayacak sekilde hamuru yerlestirin. Kenarlardan sarkan fazla hamuru
kesip kenara ayirin. Soguyan nektarili harci hamurun Gzerine yayin. Kenara ayirdiginiz hamur pargalari ile kafes
yapin. Kalan kismi ile turtanin kenarlarini sisleyin. Onceden isitilmis 170 derece firinda Gzeri kizarana dek
pigirin. Dilimleyip servis yapin.
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