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NEKTARINLI KEK

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1,5 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

4 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker
Bir tutam tuz

1 su bardag siviyag

1 su bardag st

3-4 adet nektarin

Oncelikle un, kabartma tozu, vanilya ve targini bir kaba eleyin. Yogurma kabina aldiginiz yumurta ve tozsekeri
mikserin en ylksek devrinde yaklasik 3-4 dakika ¢irpin. Siviyag ve s(ti ilave edip, mikserin diisik ayarinda
¢irpmaya devam edin. Ayri kaba elediginiz un karisimini yavasca ilave ederek, bir yandan da tahta kasikla
karigtirin. Yaglanmig ve unlanmig kek kalibina, hazirladiginiz kek karigimini bosaltin. Kabuklariyla elma dilimi
seklinde dogradiginiz nektarinleri karisimin Gzerine dizin. Onceden isitilmis 170 derece firinda kontrol ederek
(keke bir kiirdan batirin, temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin. Pigtikten sonra keki tel 1zgara Uzerine alip,
sogutun.
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