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NEKTARINLI GULLAC

https://www.elele.com.tr

1.5 litre sut

3 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

10 yaprak gllag

Ici ve Uzeri igin:

250 g iri ¢ekilmis ceviz igi
4 nektarin

St ve toz sekeri bir tencerede kaynatin. Vanilyayi ekleyip ocaktan alin ve ilinincaya kadar bekletin. Giillag
yapraklarinin parlak kisimlari tste gelecek sekilde derin bir tepside tek tek ilik sit ile islatin. Bes kat olana kadar
ayni islemi tekrarlayin. Besinci kati da islattiktan sonra tzerine iri ¢ekilmis ceviz serpin. Nektarinleri dilimleyip bir
kismini Uzeri icin ayirdiktan sonra, kalan nektarinleri cevizlerin Gzerine yerlestirin. Diger glllag yapraklarini da
ayni sekilde islatarak meyvelerin Uzerine serin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Kare pargalara bdliin.
Ayirdiginiz ceviz ve nektarin dilimleriyle susleyip soguk servis yapin.
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