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NEKTARINLI CHEESECAKE

20 gr margarin

175 gr tuzsuz etimek

4 yemek kagigi siviyagdi

1 +1/4 bardak toz seker

4 yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasig limon rendesi
1,5 tatli kagigi limon suyu
500 gram tuzsuz lor peyniri
500 gram slizme yogurt

3 yemek kagig un

140 gram toz seker

25 gram sana yag!

4 adet nektarin

Yagi eritin.

Etimekleri mutfak robotundan gegirin.

Siviyagi, 1/4 bardak seker, margarini ve etimekle karistirin. (yapismakta zorlanirlarsa biraz daha siviyag
ekleyin.)

Yaglanmig kaliba iyice bastirin.

Kenarlarini biraz yikseltip buzdolabinda bekletin.

Diger yanda yumurtayi, yumurta sarisini, 1 bardak sekeri ve rende limonu képUk olana dek iyice ¢irpin.
Siizme yogdurt, lor peyniri ve unu ekleyip karistirin.

Karigimi kaliba dokin. 150 derecede 6nceden isittiginiz firina koyup yaklasik 1 saat pisirin.

Pastayl sogumaya birakin.

140 gram toz sekeri 5 yemek kasigi su ile teflon tavada kahverengi olana kadar yakin.

Nektarinleri ve yagi ekleyip kisik ateste nektarinler yumusayana kadar yaklagik 10 dakika-pisirin.
(Seker, meyveler eklenince yapisacaktir ancak sonradan tekrar erir.)

Nektarini cheesecake dilimlerinin Gzerinde servis yapin.
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