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NEKTARIN VE ERIKLI KEK

75 gr. pikan cevizi

6 adet biyUk erik

6 adet nektarin

20 ml. limon suyu

50 gr. seker

1 cay kasigi tarcin

150 gr. un

Keki icin:

125 gr. un

100 ml. krema

100 gr. seker

1/2 paket sekerli vanilin
1/2 adet limon kabugu rendesi
2 adet yumurta

200 gr.un

1/2 paket kabartma tozu

Kremayi bir karistirma kabina alip karistinin. Yumurtalari tek tek kirip kremaya ekleyin ve el mikseri ile
karistirmaya devam edin.

Seker, sekerli vanilin ve limon kabugu rendesini ekleyip hafif katilagincaya kadar ¢irpin. Un ve kabartma tozunu
karisimin Ustiine eleyin. Mikserin hizini artinp ¢irpmayi strdardn.

Finni 200°C'ye ayarlayin. Hazirladiginiz hamura cevizleri ilave edip karistirin. Hamuru yaglh kagit serdiginiz firin
tepsisine yayin.

Erik ve nektarinleri ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Meyveleri bir kasede 20 gr. seker ve limon suyu ile
karistirnin. Meyveleri hamurun Ustlne yerlestirip hafifce bastirin.

Tereyagdini kU¢Uk bir tavada eritin, tarcini ilave edip kokusu ¢ikana kadar ¢evirin. Un ve kalan sekeri ilave edip
karigtirin. Targinl tereyagdini ilave edip topak topak olana kadar kangtirmaya devam edin. Elde ettiginiz hamur
topaklarini meyvelerin Ustline serpistirin. Onceden isittiginiz firnda 40 dakika pisirin. Pudra sekeri serpip servis

yapin.
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