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NEKTARIN KREPTE DONDURMA

5 adet nektarin

yarim limon suyu

yarim litre sit

1 paket vanilin

3 yumurta

2 corba kasi§i toz seker

1 cay kasigi tuz

2 paket kabartma tozu

aldigi kadar un

Carte d[?10r Kaymakli Dondurma.

Nektarinlerin G¢inG yikadiktan sonra kabuklariyla birlikte bir kaba rendeleyin, tzerine limon suyunu dékip
karistinin, yumurtay, stitd, vanilini, sekeri, tuzu ve kabartma tozunu ekleyip iyice ¢irpin. Karigsima yavas yavas
unu ekleyin, plrizsiz ve boza kivaminda bir hamur elde etmeye 6zen gdsterin. Elde ettiginiz karisimdan her
defasinda bir kepge alarak yagsiz tavaya dokin, dnce bir tarafini sonra diger tarafini pisirip bu islemi tim hamur
bitene kadar uygulayin. Kalan nektarinleri ince ince dilimleyin, kreplerin tizerine paylagtirin. Kreplere birer top
Carte d[?10r Kaymakli Dondurma koyup katlayarak servis ediniz. Uzerine dilediginiz bir fistik cinsini
rendeleyerek sisleyebilirsiniz.
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