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NEFIS SEFTALILI PASTA

3 adet yumurta

1 blyUk cay bardagi pudra sekeri
1,5 su bardagi un

1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri icin:

2 adet seftali

1 kliclk cay bardag seker
1 ¢corba kasigi tereyagd
Kremasi icin:

1 poset krem santi

1 cay bardagi soguk su

Yumurtalar ve pudra sekeri mikserle 3 dakika ¢irpilir. Yumusak tereyagdi, un, kabartma tozu ve vanilya ilave
edilir. Tahta kasikla alt-Gst ederek karistinilir. Yaglanmis pasta kalibina dékulir. 160 derece firinda 50 dakika
pisirilir. Bu arada tavaya seker konur, agir ateste karamelize olmasi saglanir. Tereya@i eklenir, eriyince atesten
alinir. Kigik kiglk dogranmig geftaliler ilave edilir, karigtirilir, kenara gekilir. Soguk st ve krem ganti kdpiik
olana kadar ¢ekilir. Firindan ¢ikan kek soguyunca tzerine seftali yayilir. Uzerine ve kenarlarina krem santi
sivanr.
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