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NAZO KIZ CORBASI

1 adet ufak sogan

1 adet ufak havug

1 adet ufak patates

1 su barda@i kirmizi mercimek
Yarim su barda@ bulgur
Yarim su bardagi arpa sehriye
2 ¢orba kasiJi un

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi kuru nane

2 tath kasig tuz

10 su bardagi su

Sogan, havug ve patates rendelenir. DUdUkIG tencereye un ve siviyag konur, meyanesi gelene kadar kavrulur,
salga, kuru nane, kimyon, tuz ve karabiber konur, s6yle bir ¢evrilir. Yikanmig bulgur, sehriye ve kirmizi
mercimek ilave edilir. Son olarak su gezdirilir. DUdUKIUNUN kapad kapatilir. Ses ¢ikarmaya baglayinca ates
yariya indirilir. 10 dakika daha pisirilir. Sicak olarak servis yapllir.
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