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NAZLI

MALZEMELER;
3 tane yumurta
2 su bardağı toz şeker
1 su bardağı yoğurt
Yarım su bardağı süt
Yarım su bardağı sıvı yağ
1,5 su bardağı mısır unu
1,5 su bardağı buğday unu
1 paket vanilya
1,5 çay kaşığı karbonat
Yarım su bardağı ceviz içi
Yarım su bardağı kuru üzüm

YAPILIŞI;
Bir kaba buğday ununu, mısır ununu, vanilyayı ve karbonatı harmanlayıp hamur yoğurma kabına eleyin.
Yumurta ve şekeri mikserle çırpın. Sırasıyla yoğurdu, sütü ve sıvı yağı ekleyip çırpmaya devam edin. Karışımı
elediğiniz unlara ilave edip hepsini tekrar çırpın.
Üzümleri unlayın, kek hamuruna ilave edin. Ceviz içini ekleyipyine karıştırın. Yağladığınız kek kalıbına dökün.
Önceden ısıttığınız fırında 180 derecede 40 dakika pişirin. Soğuyunca servis yapın. Afiyet olsun.

© lezzetler.com tarif no:16303 • adı:NAZLI • gönderen:brdnrmn • indirme tarihi:07.04.2025 - 02:05

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nazli-vt12563
http://www.tcpdf.org

