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NAZLI

MALZEMELER,;

3 tane yumurta

2 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi st
Yarim su bardag@i sivi yag
1,5 su bardagi misir unu
1,5 su bardagi bugday unu
1 paket vanilya

1,5 cay kasigi karbonat
Yarim su bardagi ceviz igi
Yarim su bardag kuru Gzim

YAPILISI;

Bir kaba bugday ununu, misir ununu, vanilyayi ve karbonati harmanlayip hamur yogurma kabina eleyin.
Yumurta ve sekeri mikserle ¢irpin. Sirasiyla yogurdu, siti ve sivi yagi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Karigimi
elediginiz unlara ilave edip hepsini tekrar girpin.

Uzimleri unlayin, kek hamuruna ilave edin. Ceviz i¢ini ekleyipyine karigtirin. Yagladiginiz kek kalibina dokun.
Onceden isittiginiz firnda 180 derecede 40 dakika pisirin. Soguyunca servis yapin. Afiyet olsun.
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