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NAZLI GELIN TATLISI

1 paket tereyadi (250 gr)

1 adet yumurta

2 corba kasiJi kakao

1 su bardagi ince ¢ekilmis badem
Yarim su bardagi st

Yarim su bardag pudra sekeri
1 kahve kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

Serbet icin:

2 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker

Serbet malzemesi bir araya getirilir, biraz kivam alana kadar kaynatilir. Tereyag eritilir, iliyinca tizerine sit,
pudra sekeri ve yumurta ilave edilir. Gatal yardimiyla iyice ¢irpilir. Uzerine ¢ekilmis badem, kakao, karbonat ve
un ilave edilir. Hamur tamamen toplanana kadar elle yogrulur. Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir ve
yuvarlanir, firin tepsisine dizilir. 185 derece sicak firinda yaklasik yarim saat pisirilir. Firindan ¢iktiktan 3 dakika
sonra Uzerine soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra servise sunulur.
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