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NAZLAC

(nazh asg)

1/3 kilo taze veya kirik piring

1/2 kilo toz sekeri

1+1/4 litre su

200 gram ddvulmdis ceviz igi veya badem ici ya da findik igi

Piring, dari ve taslari iyice temizlendikten sonra bol suda yikanir ve bir gece énceden 1+1/4 litre suya konur.
Ertesi guin piring bir gece dnceki suyuyla tencereye konur ve lapalagincaya kadar kaynatilir.

Pirincin sulu bir lapa olmasi gerekmektedir. E§er koyulagsmigsa biraz sicak su katilir ve sulandirilir. Sonra igine
seker dokullr ve karistirilir. Seker eriyip de lapayla iyice kariginca tencere atesten indirilir, tabaklara bosaltilir ve
orada sogumaya birakilir.

Servis yapmadan 6nce tabaklara zevke gére dévilmUs ceviz ici, badem ici veya findik igi serpilir ve servis

yapilir.

Not: Nazlag'l sutle pisirecek olanlar pirinci bir gece suda islattiktan sonra suyunu stzer ve 1+1/4 litre sitle lapa
oluncaya kadar pisirirler.
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