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NAZAR BONCUGU KURABIYESI

1 tane yumurta

8 yemek kasigi pudra sekeri
250 gr margarin

20 yemek kasigi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

kurabiyeleri takmak igin ¢op sis
Uzeri icin:

Mavi ve beyaz renkli seker hamuru
Seker hamurunu agmak igin:

2 kaslk nisasta

Yapistirmak igin:

3 kasik bal bal

1 yemek kasigi Seker boncugu

Seker ve yumurta iyice beyazlayana kadar ¢irpilir.

Yumusatiimig margarin eklenir glizelce karigtirilir.

Un ve kabartma tozu eklenir hamur yogurulur.

Elde edilen hamur 0,5-0,7 cm kalinhdinda agilir istenilen sekilde kaliplarla kesilir. Burada yuvarlak ve kalpli
kaliplarla kestim. Kesilen kurabiyelere ¢op sis takilir. Pisirme kagidi serilmis tepsiye dizilir. C6p sislerden dolayi
tepside biraz fazla yer tutacagindan birden fazla tepsiye ihtiyaciniz olabilir. 175° C de hafif pembelesinceye
kadar pigirilir.

Beyaz renkli seker hamuru agilarak kurabiye kesilen kalipla kesilerek kurabiyeyi kaplamak igin ilk kat
olusturulur.

Bu kat bal ile sogutulmus kurabiye Uzerine yapistirilir. Bali ben genellikle kurabiyeye strtyorum.

Ardindan farkl blyklUklerdeki yuvarlak kaliplarla mavi ve beyaz daireler kesilir ve kurabiyelerin Gzerine
olusturulan nazar boncugdu hareleri de sirayla yapigtirilir.

Bu agsamadan sonra isterseniz minik bir mavi daire ile yada benim yaptigim gibi sar sisleme glaziirt ile seker
boncugu yapistirarak nazar boncuklar tamamlanir. Buttin kurabiyelere bu islem uygulanir.
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