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Hamur:

75 g tereyagi,

75 g taze krema,

100 g seker,

1 paket vanilya,

250 g un,

1 tutam tuz,

1 tutam safran.

1 yumurta,

1 yemek kasigi limon suyu
Dekorasyon:

300 g pudra sekeri,

1 yumurta aki,

1 yemek kasigi limon suyu,
kirmizi yemek boyasi,

beyaz, mavi ve kirmizi sekerler.

NASRETTIN HOCA

Hamuru yodorun ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra yarim cm kalinliginda agin, 8 cm ¢apinda daireler
kesin. Daireleri kagith bir tepsiye dizin. Firini 175 derecede (gazl firin 2) i1sitin, kurabiyeleri yaklasik 15 dakika

pigirin.

Dekorasyon: 200 g pudra sekeri yumurta aki ile, 100 g pudra sekeri limon suyu ile karistirin, kirmiziya boyayin.
Kurabiyelere énce beyaz, tstline kirmizi seker strtin. Renkli sekerlerle sus yapin.
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