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NARLI YUMURTA
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4 adet taze yumurta

1 blyUk boy narin taneleri

1 adet blylUk boy sogan

Tuz

Karabiber

Taze kekik veya maydanoz (istege bagl, stisleme icin)

Yapiligi

Taze yumurtalari bir kaba kirin ve iyice ¢irpin. Tuz ve karabiber ekleyerek karigtirin.

Teflon bir tavayi orta ateste 1sitin. Sonra soganlari iyice kavurun. Girpilmis yumurtalari tavaya dékun.
Yumurtalar altin sarisi renk aldiginda, nar tanelerini ekleyin. Narlarin hafifge isinmasi igin karigimi karistirin.
Yumurtalari narla glizelce karigtirdiktan sonra tavay! ocaktan alin.

Narli yumurtayi servis tabagdina alin. Uzerini taze kekik veya maydanoz ile susleyebilirsiniz.

Not: Narli yumurta, sadece lezzetiyle degil, ayni zamanda renkleriyle de g6z doldurur. Nar taneleri, yumurtanin

sarislyla mikemmel bir denge olusturur ve tabaginiza siklik katar. Ayrica, narin eksi tat profili, yumurtanin
zenginligiyle mikemmel bir uyum saglar.
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