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NARLI YESIL MERCIMEK SALATASI

https://www.hasata.com.tr

1.5 su bardagi Hasata Yozgat Sultani Yesil Mercimek
1 adet nar

3-4 adet taze sodan

1 adet kirmizi biber

4-5 adet kornigon tursu

Geyrek demet ince kiyilmis maydanoz
Sosu igin

3 yemek kagigi sizma zeytinyagdi

1 limon suyu

1 yemek kasigi nar eksisi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Hasata Yozgat Sultani Yesil Mercimegi tencereye alin.

Uzerini gececek kadar su ekleyip 15 dk (hafif dise gelecek sekilde) haslayin.

Hasladiginiz mercimegi stizgece alip suyunu siziin ve iyice sogutun.

Sogumus olan mercimegi derin bir kaseye alin.

Uzerine nar taneleri, ince kiydiginiz taze sogan, maydanoz, minik dogradiginiz biber ve tursu ekleyin. Sos igin
tlin malzemeleri kavanoza alip kapagini kapatin.

lyice calkalayip bir kivam almasini saglayin.

Hazirladiiniz sosu salatanin Gzerine gezdirip harmanlayin ve bekletmeden servise sunun.
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