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NARLI VE TARCINLI BAL KABAGI TATLISI

1 kg Bal Kabag!

800 g toz seker

1 su bardagi nar tanesi
2 adet gubuk targin

Kabugu temizlenmig bal kabagini istediginiz boyutta veya fotografta gérdiiginiz gibi dilimleyin.
BuyUk boy bir tencereye bal kabaklarini yerlestirin. Uzerine vanilyali seker karigimindan serpin, targin

cubuklarini yerlestirin.
Gok kisik ateste, yaklasik 1 saat pigirin. Pisirme sirasinda son 10 dakika kala nar tanelerini yerlestirin.Son

olarak pisirme sirasinda c¢atal yardimi ile bal kabaklarinin pisip pismedigini kontrol edin. Pigince tencerenin
kapag! kapali olacak sekilde sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:138270 « adi:Narli ve Targinli Bal Kabagi Tatlisi « gonderen:kis masali « indirme tarihi:18.04.2024 - 21:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/narli-ve-tarcinli-bal-kabagi-tatlisi-vt101495
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/narli-ve-tarcinli-bal-kabagi-tatlisi-138270.jpg
http://www.tcpdf.org

