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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NARLI VE KESTANELI PILAV

600 gram piring

100 gram tereyagi

1 litre tavuk suyu

200 gram nar

250 gram haglanmig kestane
150 gram kusg Gz0mu
50 gram dolmalik fistik
2 adet kip seker

1 tath kasidi tuz

80 mililitre zeytinyagd!

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasigi yenibahar
1 cay kasigi targin

Tereyag@i ve zeytinyagini bir tencereye koyup dolmalik fistiklari kavurun. Sodanlari da ilave edip biraz daha
kavurduktan sonra piringleri bu asamada ilave ederek 10 dakika daha kavurun. Tavuk suyunu ve baharatlari da
ilave ettikten sonra 20 dakika kadar kisik ateste pisirin. Ocaktan indirmeye yakin kestaneleri ve kus Gztmlerini
ilave ederek kapagi kapali sekilde dinlenmeye birakin. Uzerine narlari ilave edip servis yapin.
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