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NARLI TURTA

https://www.dogrusucarrefoursa.com

1 adet yumurta

2 dolu yemek kagsidi tereyagi

1 adet limon

2 kahve fincani toz seker

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Narli harg igin:

3 adet nar

1 yemek kasigi bugday nisastasi
1 yemek kasigi toz seker

Tart hamurunu hazirlamaya baglamadan dnce tereyagdini oda sicakliginda bekletin. Tereyagi, yumurta, toz seker
ve limonun rendelenmis kabugunu karistirma kabina alin. Un ve kabartma tozunu eleyerek kaba alin ve tim
malzemeleri yogurun. Tart hamurunu 20 dakika kadar buzdolabinda dinlendirin. Bu sirada narli harci
hazirlayabilirsiniz. Narlar ayiklayin ve yarisinin suyunu tel stizge¢ kullanarak sikin. Bir sos tenceresinde nar
suyu, toz seker ve nigastay ¢irpiciyla karistirarak pisirin. Kivam aldiginda kalan nar tanelerini de ekleyip sosu
ocaktan alin. En fazla 26 cm’lik kelepgeli tart kalibini tereyagi ile yagdlayin. Tart hamurundan, Gzerini sislemek
icin bir miktar ayirin ve kalan hamuru kaliba bastirarak yayin. Hamurun kenar kisimlarindan yukari dogru
¢ikmasini saglayin. Narli harci hamura giizelce yayin. Ayirdiginiz hamurdan seritler kesin ve tartin Gzerini kafes
kafes sekil vererek slsleyin. Turtayr dnceden isitiimis 180 derece firinda tizeri kizarana kadar pisirin. llk sicakhg
gectikten sonra pudra sekeri ile susleyerek servis yapin.
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