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NARLI TARHANA CORBASI

THY Skylife

Malzemesi:

1 su barda@i nar suyu

1 adet ayiklanmig nar

1 su bardagi tarhana

1 adet ince dogranmis ¢arliston biber
1 adet ince dogranmis domates

1 adet ince dogranmis kurusogan
2 disi ince dogranmis sarimsak

4 yemek kasigi terayag

1 yemek kasigdi tuz

1 kahve kasiJi beyaz toz biber

Hazirlanisi:

Cirpma kabinda krema kar gibi olana kadar iyice ¢irpilir. Yumurtalarin sari ve beyazlari ayrilir. Toz seker, sari ve
beyaz icin ikiye bollndr ve ayri kaplarda ¢irpilir. Yumurtanin beyazi ile seker, kar gibi olana kadar ¢irpiimaya
devam edilir. Girpma iglemi bittikten sonra battin karigimlar birlestirilir, nar taneleri eklenir. Istege goére sekilli
kaliplara dokulir. Buzdolabinda 8-10 saat bekletilir. Arzuya gore frambuaz sos ile servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:35216 « adi:Narli Tarhana GCorbasi « gdnderen:Cankat « indirme tarihi:18.04.2024 - 18:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/narli-tarhana-corbasi-vt25970
http://www.tcpdf.org

