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NARLI SURPRIZ
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2 paket kepekli biskilvi

120 gram tereyagi

3 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker
200 gram mascarpone peyniri
Yarim kutu (100 ml) krema

1 paket vanilya

Yarim su bardagi hindistancevizi
Krema igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

1 corba kasigi stizme yogurt
Nar serbeti icin:

4 adet nar

4-5 corba kasigi toz seker

Kepekli bisklviyi robottan gegirip un haline getirin. Tereyagdini eritip biskiviye ilave edin. Silikon muffin
kaliplarini hafifce yaglayin. Biskivili hargla kaliplarin taban ve yanlarini kaplayin. Bu sekilde buzluga koyup yarim
saat dinlendirin. Dolaptan alip, énceden isitilmis 180 derce firinda 15 dakika firinlayin. Yumurtalarin akini ve
sarisini ayirin. Sarilari bir kaba alip tzerine toz seker, mascarpone peyniri, krema, vanilya ve hindistancevizi
ilave edip ¢irpin. Yumurta aklarini ayr bir kaba alip kar haline gelene dek ¢irpin. Daha sonra yumurta sarili
karisima ilave edin. Hazirladiginiz karisimi 15 dakika firinda tuttugunuz muffinlerin Gzerine pay edin. Yeniden
firna koyup 25-30 dakika daha pisirin. Firindan alip sogutun. Kaliplardan gikarip servis tabagina alin. Diger
taraftan krem gantiyi siitle girpip, tizerine yogurt ilave edin. Narlardan 3 adedinin suyunu sikip, kiiglk bir
tencereye alin. Uzerine toz seker ilave edin. Ocaga oturtup yarim saat kaynatin. Kalan nari tanelerine ayirin ve
kaynayan serbete atin. 1-2 dakika daha pisirip ocaktan alin. Sogumaya birakin. Krema ve serbeti muffinlere pay
edip servis yapin.
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