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NARLI SUFLE

https://www.sabah.com.tr

2 adet nar

2 adet yumurtanin aki
1 cay bardagi tozseker
1 cay bardagi krema

2 ¢orba kasiJi un

Narlari ikiye béliin. iglerini gikarip, daha sonra kullaniimak (izere kenara alin. Ayri bir yerde yumurta aklarini
cirpin. Toz geker ekleyip karigtirin. Bagka bir kapta krema ile unu karigtirip, yumurtali karigima ilave edin.
Tanelenmig nar ekleyip, nar kabuklarinin i¢lerine pay edin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 10 dakika
pisirin. Daha sonra sicak olarak servis yapin.
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