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NARLI SORBE

https://www.elele.com.tr

4 su bardag taze sikilmig nar suyu
250 gr toz seker

2-3 yemek kagigi limon suyu

2 yemek kagigi nar aromali surup

Nar suyunun yarisini ve sekeri tencereye alin. Seker eriyene kadar kisik ateste isitin. Tencereyi ocaktan alip
kalan nar suyu, limon suyu ve nar surubunu ekleyin. Narli karigimi iyice karigtirin. Hava gegirmeyen bir kaba
(kapakl ¢elik bir kaba) aktarip buzlukta 6 saat bekletin. Alti saat sonunda kabi buzluktan alip sorbeyi catalla
ezin. Birer saat araliklarla bu igslemi 4-5 kez tekrarlayin. Kabi tekrar buzlugda yerlestirip 4-5 saat daha bekletin.
Dondurma kasigiyla sekil verip servis yapin.
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