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NARLI RULO PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 gay bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

4 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Islatmak igin:

0,5 su bardagi sit

1 yemek kasigi toz seker

Dolgu ve kaplama:

2 poset Dr. Oetker Creme Olé Cilek Aromali
2 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 su bardagi krema

1 su barda@ ayiklanmig nar

0,5 su bardagi iri kirllmig badem

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Sislemek icin:

2 - 3 yemek kasigdi ayiklanmig nar
Badem-butin

Taze nane

32x40 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Sekerli vanilin, yumurta ve toz sekeri ayri bir girpma kabina alin
ve mikserin yiksek devrinde 3 dakika girpin. Uzerine un kar|§|m|n| 3 seferde ekleyerek orta devirde toplam 3
dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru pigirme kagidinin tizerine dékin, kenarlarinda 1 cm bogluk birakarak yayin
ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 7 - 8 dakika

35x45 cm boyutlarinda bir pisirme kagidi daha kesin ve tzerine 1 yemek kasigi pudra sekeri serpin. Firindan
cikardiginiz pandispanyayi bekletmeden hazirladiginiz pisirme kagidinin tzerine ters gevirerek koyun Ustte
kalan pisirme kagidini ¢ikarin ve alttaki pisirme kagid ile birlikte rulo seklinde sarin. Bu sekilde sogumaya
birakin.

Yarim su barda@i stite 1 yemek kasigi seker ekleyip eriyinceye kadar karistirin.

2 su bardag stit ve 1 su bardagr kremayi ¢irpma kabina alip tizerine 1 poget Crema Olé&apos;yi bosaltin.
Mikser ile 6nce dusuk, sonra ylksek devirde 3 dakika ¢irpin.

Soguyan pandispanyay! acin ve sekerli siiti kasik ile gezdirerek islatin. Uzerine hazirladiginiz Crema
Olé&apos;yi yayin. Nar taneleri ve badem kiriklarini serpin ve rulo seklinde sarin. Servis tabagina alin.

ikinci Crema Olé&apos;yi 1 su bardag siit ile ¢irpin. Krem santiyi 1 su bardag siit ile ¢irpin. Hazirladiginiz
Crema Olé&apos; ye krem santiyi ekleyin ve kisa bir stire daha ¢irpin. Pastayi kaplayin. Nar taneleri, badem ve
taze nane yapraklari ile sisleyin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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