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NARLI PUDINGLI TADIMLIKLAR

2 paket Pakmaya Narli Puding

4 su bardag st

1 yemek kasigi Pakmaya Misir Nisastasi
2-3 yemek kagsi@i renkli pepito sekerlemeleri

Pakmaya Narli Pudingleri, siitii ve Pakmaya Misir Nisastasini tencereye aktarin. Sirekli karigtirarak muhallebi
kivamina gelene dek pigirin.

Puding pisince ocaktan alin. Ortalama 25x30 cm[?]lik dikdértgen bir kaba dokiin. Buzdolabinda birkag saat
bekletin.

Buzdolabinda beklettiginiz pudingi alin. istediginiz boyutlarda dilimleyip pepito sekerlemelerine buladiktan sonra
servis yapin.

Not: Aklinizda bulunsun: Pepito sekerlemelerini kullanmak istemiyorsaniz ince ¢ekilmis antepfistigi, badem,
ceviz ve findik i¢i gibi dogal Uriinlere de bulayabilirsiniz.
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